
福井県観光素材集

ポ イ ン ト

お刺身で安心していただける「小浜よっぱらいサバ」の養殖場があ

る小浜市田烏地区でいただく「鯖づくしコース」。

オプションでへしこ蔵見学もあります。

実 施 期 間 夏休み（7月20日〜8月20日）と年末年始を除く期間

料金（税込） 1人：3,850円から

手　数　料 5%

素　材　名 鯖街道若狭おばま鯖づくしコース
小浜市

個人・団体 継続

商 品 内 容

（詳　細）

鯖愛溢れる民宿佐助のご主人は、小浜の伝統発酵食「へしこ」と「なれずし」作りの名人です。

安心安全な養殖鯖のお刺身と、名人特製のへしことなれずし、その他鯖料理をご堪能ください。

【メニュー例】

・よっぱらい鯖の刺身・なれずし・へしこ・鯖のぬた・舟場汁など

（季節によって内容がかわります、金額に合わせて内容を豪華に

することも可能です）

【体験】

・へしこ・なれずし名人の紙芝居付きへしこ蔵見学

（1人/500円（税抜））

所 要 時 間 50分

実 施 場 所 年間民宿　佐助：小浜市田烏36-47

ア　ク　セ　ス 小浜駅から車で　２０　分　/　若狭上中ICから車で　１０　分

バス受け入れ可能な駐車場
乗用車　１５　台

大型バスは小浜市漁業協同組合田烏支所に駐車可能

予約締め切り 7日前

最少催行人数 4人 定　員 20人

インバウンド 会話はできないが受け入れ可能

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）

よっぱらい鯖の出荷状況により期待に応えられない場合がございます。

へしこ蔵見学のインバウンド受け入れは、通訳をご用意ください。

「小浜よっぱらいサバ」は、夏の猛暑の影響により生育が叶わず、現在出荷停止中です。また、今後についても

出荷の見通しが立たない状況です。（2024年9月24日現在）

問い合わせ先 年間民宿　佐助　0770-54-3407


